
Studené předkrmy

100 g 
Tlačenka s cibulkou a octem 

40,-

 
Sulze mit Zwiebel und Essig

2 ks 
Utopenci s cibulkou a octem


45,-


Wurst mit Zwiebel und Essig
120 g
Nakládaný hermelín



55,-


Eingelegt camembert
Teplé předkrmy


 50 g 
Masová sebevražda ( pikantní topinky 


 
s kuřecím masem)



75,-

Fleischselbstmord ( pikante Röstbrot mit Hünerfleisch)

250 g 
Pikantní Mexické fazolky s uzeninou, chléb 

Pikante mexikanische Bohnen mit Wurst
80,-
100 g 
Pražené, osolené mandličky


45,-


Geröstete Salzmandeln

 3 ks 
Jemné párky




40,-

Wienerwürstchen
Polévky

0,33 l
Dršťková 



35,-


Kuttelflecksuppe

0,33 l
Vodácká česnečka se sýrem

30,-


Wasserknoblauchsuppe

0,33 l
Hovězí vývar s masem a nudlemi
25,-


Brühe mit Fleish und Nudeln

        

Minutková jídla

Hovězí maso

200 g 
Beefsteak pana Polesného s bramboráčky, 
280,-

          
( brusinky, žampiony, cibule)

Beefsteak von H. Polesný mit Kartoffelpuffern, Beilagen ( Preisselbeeren, Champions,  Zwiebel
200 g 
Svíčková „STROGANOV“


260,-

        
Die Lende „Stroganov“
200 g
Phepher  steak na zeleném pepři

250,-

Phepher steak 
250 g
Tatarský biftek s topinkami


200,-


Tatar Beefsteak
Vepřové maso
150 g
Steak „SOMBRÉRO“  fazolky a uzenina
     115,-

Steak „ SOMRERO“ ( Bohnen, Wurst)

150 g
Vepřové medailonky s bylinkovým máslem      115,-


Schweinemedailons mit Kräuterbutter

150 g
Vepřové medailonky „PICOLINO“,                 115,-


( česnek, bazalka, smetana)

Schweinemedailons „ PICOLINO“ ( knoblauch, Basilikum, Sahne)

150 g
Vepřový smažený řízek


      105,-


Gebratenes Schweineschnitzel

150 g
Krakonošův oheň se smet. chilli omáčkou
     115,-

Steak mit Chilli und sahnesosse

Kuřecí maso

150 g
Kuřecí steak zapečený s brokolicí     
      120,-

Hühnersteak gebraten mit Brokoli 

150 g
Kuřecí smažený řízek



      110,-

Gebratenes Hühnerschnitzel

150 g
Kuřecí nudličky na indický způsob

      120,-


(porek, ananas, kari, smetana)

150 g
Kuřecí prsa „DOLLY BUSTER“                       120,-

Brust „ Dolly Buster“( Pfirsich, Käse)

150 g
Kuřecí steak „HAWAII“(sýr, ananas)
      120,-

Hühnersteak gebraten mit Käse und ananas
Speciality šéfa kuchyně

200 g 
Fořtův kotlík ( pikantní směs v bochánku)
     120,-


Förstertiegel ( pikante Mischung im Brot)

150 g 
Spálovský guláš v bochánku


     100,-

Spálov – Gulasch im Brot

200 g
Vepř. medajlonky s olivami


    140,-


( panenka, smetana, bílé víno)


Schweine medailons mit Oliven

Speciality podniku

1300g
Vepřové pečené koleno na černém pivě
      200,-


( hořčice, křen, pečivo)


Gebratenes Schweinknie auf dunklem Bier
500 g 
Grilovaná žebra se slaninou
na černém pivě    100,-


Gegrillte Rippchen mit Speck

150 g 
Spálovský bramborák, obloha

      115,-
( vepřové maso, zeleninová směs)

Spálov – Kartoffelpuffer, Beilage( Schweinefleisch)
150 g 
Riegrův bramborák, obloha


      120,-

( kuřecí maso, moravské zelí)

Rieger- Kartoffelpuffer, Beilage ( Hühnerfleisch)

150 g 
Kamenický bramborák, obloha

      125,-

( kuřecí – vepřová směs, žampióny, pórek)
Kamenice- Kartoffelpuffer

( Hühner-Schweinemischung, Champions, Porre

Bezmasé pokrmy
150 g
Omeleta s brokolicí a sýrem


     65,-


Omelette mit Brokoli und Käse
100 g 
Smažený hermelín



      70,-


Gebackner camembert
120 g 
Smažený sýr Eidam



      65,-


Gebackner Käse
3 ks
Ovocné knedlíky s  jahodovou náplní 
      65,-


Obstknödel mit Erdbeeren und Sahne
3 ks
Ovocné knedlíky s borůvkovou náplní
      65,-


Obstknödel mit Blaubeeren mit Sahne
200 g
Šišky s mákem a cukrem


      60,-

Kartoffelnocken mit Mohn und Zucker
200 g
Smažený květák



      60,-


Gebratene Blumenkohl,

Moučníky

2 ks
Palačinky s ovocem



65,-

Palatschinken mit Obst

2 ks
Palačinky se zmrzlinou a ovocem

70,-


Palatschinken mit Eis und Obst

Zmrzlinový ovocný pohár se šlehačkou
65,-

Eisobstbecher mit Schlagsahne

2 ks
Rakvičky se šlehačkou 


30,-


Särgschen mit Schlagsahne

2 ks
Hořické trubičky se šlehačkou

30,-

Saláty

250 g
Šopský salát




70,-


Gemischter Gemüsesalat mit Käse

250 g 
Letní salát s lososovými nugetkami

120,-


Gebratene Lachsnudeln mit Sommersalat

250 g
Spálovská mísa s kuřecím masem a nivou
125,-

Přílohy


160g
Rýže dušená




25,-


Gedünsteter Reis

160g
Hranolky




25,-


Pomfrites

160g
Krokety




25,-


Kroketen

160g
Opečené, nebo vařené brambory

25,-


Gebratene kartoffeln

160 g 
Bramborová kaše



30,-

Studené omáčky
30g
Hořčice plnotučná 



  8,-


Senf

30g
Kečup jemný




  8,-


Ketschup

30g
Tatarská omáčka



  8,- 


Tatarsosse


30 g 
Strouhaný čerstvý křen


20,-





Kolektiv hotelu Vám přeje 


DOBROU CHUŤ





Čekací doba je závislá na počtu objednaných jídel. Děkujeme za pochopení





Hotová jídla od 11:00 do 16:00 hod.





½ porce za 70% ceny









































Ceny kalkuloval: Jan Svoboda


www.hotelpodspalovem.cz








